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Sambal ei

Ingrediënten: 
· 6 eieren.
· 3 sjalotten.
· 4 Tenen knoflook geperst.
· 50 ml zoete ketjap.
· 1 Klein blikje tomatenpuree.
· 1 Theelepel trassi
· 1 Theelepel djahé
· 1 Eetlepel bruine suiker.
· 2 Eetlepels vuur en vlam sambal van Samballard.
· 2 Eetlepes zonnebloemolie.
· 100 ml water.

· Kook de 6 eieren hard.
· Sjalot en de knoflook fijn snijden en dan fruiten in een pan met zonnebloemolie.
· Voeg de suiker, sambal, tomatenpuree, djahé, ketjap, trassi en het water toe.
· Voeg de eieren toe en meng de eieren goed door het mengsel.
· Laat het mengsel zachtjes pruttelen voor 20 minuten met een deksel.
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